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EVENTI SU PRENOTAZIONE

APPLUNTAMENTI A TAVOLA
SCUQLA DI CUCINA

MIXQ LOGY

LABQRATORI DEL GUSTQ
FPANE E PIZZA

CONFERENZE

Degustazions SLOW VNE 2015
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SL25 - LABORATORI DEL GLUSTQ

L'aceto balsamico della tradizione famigliare

Venerdi 24 Oftobre h. 14:30 sala salumifformagg!

‘Azee balsamich: as fa cun gqual ca gh'e In ca". Traduzione: "Aceto balsamico: si fa con guello che o'é In casa’.
Dalla tradizione e passionea dl migllala d famiglle, da secoll @ Madena vive un prodotto unico & inimitablle:
laceto balsamico della tradiz lone famlliare (da cul deriva 'aceto balsamico tradizionale dl Modena Dop). Due
goriche famiylie modeneas = tra cul Gabriella Agazzotti, discendente dell'avwosato Francesco Agazzottl, che a
metd clell'800 codificd || processo dl praduzions — aprond |& loro acetale, facendovi fivivere |a lore stana
‘balsamica” attraverse Immaginl, dosument! @ testimonianza diretta. Degustazione di due acet| in purazza e (n
abbinamento gastronomice; || tutto (nnaffiato ¢a va sans dire con un Lambrusco ol Sorbara in purezza.

soci € 27,00
non soct: € 30,00



