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Vi aspettiamo nel cuore
dell'Emilia-Romagna
per un'esperienza indimenticabile
tra arte, motori e naturalmente...sapori!




Gioved1 19 ottobre

PROGRAMMA

Arrivo e sistemazione presso hotel

BEST WESTERN MODENA DISTRICT

Indirizzo: Via del Passatore, 160, 41011 Campogalliano MO
Telefono: 059 851505.

Ore 15.30

Ore 16.00 Visita della Galleria Estense all’interno del Palazzo dei Musei

Ore 18.00

Ore 22.30

Partenza dall’hotel con bus riservati.

di Modena.
Una delle piu antiche e importanti Gallerie Nazionali d’Italia,
testimonia I'amore per I'arte e il collezionismo degli Estensi.
Espone disegni, bronzi, ceramiche, strumenti musicali e meda-
glie. Sono presenti dipinti dal XIV al XVIII secolo, tra cui opere
del Quattrocento modenese, di scuola fiamminga, di Correggio
e Veldzquez. Presenta oggi numerosi capolavori, fondi oro,
tavole dei maestri fiamminghi e della pittura veneta ed
emiliana.Spiccano tra gli altri il busto di Francesco | del Bernini,
il ritratto del duca del Velazquez, il trittico di El Greco e i
dipinti di Correggio, Tintoretto, Veronese, Guido Reni,
Guercino, Salvator Rosa tra i piu noti.

Trasferimento al Balsamico Village
a Carpi.
Visita e cena.

Trasferimento in hotel.



PROGRAMMA

e Ore08.30 Partenza dall’hotel con bus riservati. ve n erd i 20 Otto bre

Durante la mattinata verranno effettuate le visite presso:

1. Visita al laboratorio produttivo della "Dispensa Emilia" per conoscere il
loro concept innovativo e uno dei prodotti simbolo della zona: la tigella
o crescentina. Dispensa Emilia nasce nel 2004, dall’idea e dall’intuizione
imprenditoriale di offrire la qualita dei piatti della tradizione emiliana in
chiave moderna, con un servizio rapido e in un ambiente caldo e
accogliente.

2. Visita dello stabilimento MonteRe, una delle realta storiche di
produzione e trasformazione di frutta, molto conosciuta per la deliziosa
confetturadi Amarene Brusche di Modena IGP e per le prugne secche
solo di origineitaliana.

e Ore 13.00 Il pranzo si terra presso il rinomato ristorante “Europa 92” molto amato dal
Maestro Luciano Pavarotti. Claudio Mattioli e Massimiliano Barbolini
allieteranno il pranzo con brani ispirati alla lirica.

e Ore 15.00 Visita guidatadel Museo Ferrari di Maranello. Un percorso tra le auto di
Formula 1 piu celebri e vittoriose, i modelli delle categorie Sport Prototipi e
Gran Tu- rismo e i piu significativi tra quelli da strada. Vero e proprio
custode del mito il Museo raccoglie al suo interno le auto, le immagini ed i
trofei che hanno scritto la storia della Scuderia del Cavallino e che hanno
raccolto tanti successi commerciali e sportivi sui mercati e sui circuiti di
tutto il mondo.
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e Ore 19.30 La giornata si concludera con la visita dell'Acetaia Gambigliani Zoccoli presso
la villa storica di famiglia con degustazione di “Balsamico Tradizionale” e con
una cena che vi permettera di apprezzare i possibili abbinamenti di uno
straordinario prodotto.

e Ore 23.30 Rientroin hotel. L !
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Cabato 21 ottopre

PROGRAMMA

e Ore 09.00 Partenza da hotel con bus riservati.

e Ore 09.30 Visita guidata del centro storico di Modena con particolare attenzione al sito Unesco della citta
(Piazza Grande, Duomo e Torre Ghirlandina), allo storico Mercato Albinelli "mecca" della gastrono-
mia modenese e alle tante piazze e antiche vie del cuore della citta. Esperte ed appassionate guide
locali ci accompagneranno in questa passeggiata di scoperta.
Durante il percorso € prevista una sosta ristorativa nei pressi del Mercato Albinelli.

e Ore12.30 Pranzo presso Mensa Ghirlandina.
e Ore15.30 Arrivoin hotel.

e Ore16.30 Partenzain bus per Villa Cavazza.
Villa Cavazza, recentemente ristrutturata a seguito dei danni riportati per il terremoto
che ha colpito Modena nel 2012.
Oggi € tornata a risplendere e ci accogliera per compendio sul Balsamico e sul Lambrusco, la chiama delle confraternite Fice e la cena di Gala.
Incluso I'accesso all’evento “Terre di Vite” che coinvolge piu di 100 produttori di vino artigianale da tutta ltalia.

e Ore19.00 Chiama delle Confraternite e scambio dei doni
e Ore20.30 CenadiGala

e Ore23.00 Trasferimentoin hotel.




Domenica 22 OQttobre

PROGRAMMA

Ore 07.45
Ore 08.30
Ore 09.45
Ore 10.30

Ore 13.00

Ore 15.30

Partenza da hotel
S. Messa nel Duomo di Modena.
Sfilata delle confraternite nel centro storico di Modena.

Ingresso e breve visita di Palazzo Ducale, sede dell’Accademia
Militare di Modena e presentazione del progetto “La tradizione
del Balsamico” patrimonio immateriale dell’lUNESCO.

Trasferimento in bus al ristorante Osteria Emilia.
Pranzo dei saluti "Modena nel cuore" e partenze.

Termine raduno




