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Caro amico, 
 

 

S E R A T E  B A L S A M I C H E  M O D E N E S I  
Tre serate culturali e di degustazione di Balsamico Tradizionale in abbinamenti classici ed innovativi 

Lunedì 8 , 15 e 22 Settembre ore 20.45 presso la “Sala Conferenze” 
Centro Polivalente Gesù Redentore Via Leonardo da Vinci 220 Modena 
zona Nuovo polo scolastico, dalla tangenziale uscita Via Galilei; poi avanti fino in fondo 

(Zona Motorizzazione, nuova sede Vigili Urbani, Centro Servizi Banca Popolare Emilia Romagna) 

• Lunedì 8 BALSAMICO INTORNO LE MURA:  
Confraternita dei BIGOI AL TORCIO di Padova 

Bigoi al Torcio al sugo di Anitra, Polenta e musso, Pinza 
In abbinamento vini del veneto a cura di Garollando 

•  Lunedì 15 BALSAMICO DENTRO LE MURA:  
LA CASTAGNE DEL FRIGNANO  

Tagliolini di castagne cotti nel lambrusco con pomodorini, pancetta e scalogno 
Polenta di castagne con mousse di ricotta e confettura di amarene 

Fritellotto, torta soffice e biscottino di farina di castagne 
In abbinamento Lambruschi molto particolari 

• Lunedì  22 BALSAMICO FUORI LE MURA: CALABRIA DA GUS TARE  
  Alla scoperta dei prodotti calabresi: salumi, formaggi, verdure, anduia, dolci, vini 

IL TUTTO SEMPRE IN ABBINAMENTO CON IL NOSTRO FANTAS TICO 

ACETO BALSAMICO TRADIZIONALE DÌ MODENA Dop 

Costo per serata 20 Euro - Costo per abbonamento alle tre serate Euro 50.00 

Compresa iscrizione anno 2014/15 AED ABTM essendo riservata ai soci AED ABTM 

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA   

Diffondete l’invito  e  V i  a s p e t t i a m o  n u m e r o s i   

Per tutte le prenotazioni  
info@aedbalsamico.com 338 5087425 


