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S E R A T E  B A L S A M I C H E  M O D E N E S I  

Tre serate culturali e di degustazione di Balsamico Tradizionale in abbinamenti classici ed innovativi 

Lunedì 11 e 18, 25 Settembre ore 20.45 – Inizio 21.00 

presso la “Sala Conferenze” 

Centro Polivalente Gesù Redentore Via Leonardo da Vinci 220 Modena 

zona Nuovo polo scolastico, dalla tangenziale uscita Via Galilei; poi avanti fino in fondo 

(Zona Motorizzazione, nuova sede Vigili Urbani, Centro Servizi Banca Popolare Emilia Romagna) 

 Lunedì 11 BALSAMICO DENTRO LE MURE 

IL NOCINO DI MODENA: NON SOLO AMARO DA FINE PASTO  

MA INGREDIENTE PER TUTTO IL PASTO 
in collaborazione con IL MATRACCIO ed il loro Pres. Massimo Guidetti  

Un menù speciale ed innovativo studiato dal nostro “primo cambusiere” Sergio 

Santunione con Mario e suoi Balsamic Boys insieme ai Nocino boys di Guidetti. 

Risotto, filetto e dolce tutto a base di nocino di Modena 

  Lunedì 18 BALSAMICO FUORI LE MURA: 

Alla scoperta dei prodotti delle zone terremotate del centro Italia 

In collaborazione con la Cooperativa Grifolatte grazie al contatto di Coldiretti Mo 

Salumi, formaggi, legumi e quant’altro quel mitico territorio può offrire 

  Lunedì  25 BALSAMICO FUORI LE MURA again 

IL GORGONZOLA: NON SOLO UN FORMAGGIO 

In collaborazione con la Confraternita del Gorgonzola di Cameri (No) da noi ben 

conosciuta ed incontrata in un gemellaggio gitone grazie al loro instancabile 

Presidente Marco Porzio 

IL TUTTO SEMPRE IN ABBINAMENTO CON IL NOSTRO FANTASTICO 

ACETO BALSAMICO TRADIZIONALE DÌ MODENA Dop 

Costo per serata 20 Euro - Costo per abbonamento alle tre serate Euro 50.00 

Compresa iscrizione anno 2017 AED ABTM essendo riservata ai soci AED ABTM 

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA  

Diffondete l’invito e  V i  a s p e t t i a m o  n u m e r o s i   

Per tutte le prenotazioni  

info@aedbalsamico.com 338 5087425 
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